
Wetroks köksrengöringsmedel
Receptet för ett helt rent kök
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Översikt köksrengöring:
Vilket rengöringsmedel ska användas  
till vad?

Wetrok Gastronet
Porslinsrengöring (handdiskmedel)

Wetrok Gastronet avlägsnar (manuellt) smuts från ditt porslin  
med glänsande resultat varje dag.

+ 	 låg dosering, hög effektivitet
+ 	 pH-neutralt
+ 	 passar även för att torka av ytor

Passar alla klassiska porslinsmaterial (t.ex. keramik).  
Passar INTE för maskindisk.

Wetrok Gastroforce 
Grovrengöring för golv

En räddare i nöden vid väldigt smutsiga golv.  
När inget annat hjälper kommer vår högeffektiva 
avfettare Wetrok Gastroforce till undsättning.

+	 supereffektivt mot fett och olja
+	 avlägsnar även djupt sittande smuts och skorpor
+	 kan användas både med maskin och manuellt

Passar alla tvättbara, alkalibeständiga golvbeläggningar  
(t. ex. köksgolv, golv i livsmedelsproduktion).

Wetrok SintoClean HN
Desinfektionsmedel för ytor

Koncentrat för bekämpning 
av bakterier, virus, jäst- och 
mögelsvampar.

+ 	 eftersköljning vid möjlig kontakt  
med livsmedel

Passar alla tvättbara, alkalibeständiga  
golvbeläggningar och ytor

Wetrok Decalex
Avkalkare för hushållsapparater

Med Wetrok Decalex avkalkar du snabbt alla köksapparater  
med perfekt resultat.

+ 	 effektiv mot kalkavlagringar
+ 	 miljövänlig syraprofil (fruktsyra)
+ 	 hög effektivitet vid låg dosering

Passar för att avkalka tvättbara, syrabeständiga ytor  
(t. ex. kaffebryggare, vattenkokare, grytor).

Wetrok SintoGard
Färdigblandat desinfektionsmedel för ytor    

Bekämpar bakterier som listeria, salmonella, campylobacter

+ 	 inga rester, ingen eftersköljning krävs
+ 	 fritt från parfym, färgämne, tensider

Lämpligt för alla släta, lösningsmedelshärdiga ytor  
(t. ex. kromstål, keramik, natursten)

Wetrok Resinox
Skurmedel

Tack vare skurpartiklarna i brukslösningen är Wetrok Resinox den 
perfekta smutsborttagaren.

+ 	 effektiv mot hårt sittande smuts
+ 	 skurpartiklarna avlägsnar alla rester
+ 	 används outspädd

Lämpligt för alla tvättbara ytor (t. ex. diskhoar).

Full koll på kökshygienen:
Rengöring som en av tre hörnstenar

Köket är den plats där maten till människor tillagas. Därför är det helt avgörande att följa de högsta 
hygienstandarderna. Förutom den personliga hygienen och korrekt hantering av livsmedlen är en  
ren arbetsmiljö en av de tre hörnstenarna för att minska risken för fara. Här står Wetrok redo att  
hjälpa till – med lång erfarenhet av rengöring och ett beprövat, säkert sortiment för utrymmen där 
livsmedel hanteras.

Oavsett om du rengör köket i en restaurang, en matsal eller produktionsutrymmena i livsmedelsindustrin så  
är kraven på renlighet och hygien höga. Därför erbjuder Wetrok åtta köksrengöringsmedel för att säkerställa 
att arbetsmiljön alltid är hygieniskt ren. Men vilka rengöringsmedel används till vad? 

Wetrok Levanex:
Hur fungerar det inno-
vativa 3-fassystemet?

Specialrengöringsmedlet Wetrok 
Levanex består av en smart formula 
som verkar på tre sätt:

1.	 Tensiderna och lösningsmedlet 
tränger in i den hårda smutsen 
och löser upp den. 

2.	 Brukslösningens 
miniskurpartiklar avlägsnar alla 
rester från ytan.

3.	 Miniskurpartiklarna polerar ytan 
och ser till att ny smuts rinner 
av.

På så sätt avlägsnar detta speci-
alrengöringsmedel oljiga och feta 
skorpor samt inbrända rester mycket 
effektivt. Resultatet är en rengö-
ringseffekt på kromståls- och 
glaskeramikytor utan dess like.

Rådgivning till  
ditt företag

Wetroks experter tar 
din kökshygien till nya 
nivåer

Vill du höja 
hygienstandarden i ditt 
kök? Eller är köksrengöring 
obruten mark för ditt team? 
Våra Wetrok-experter hjälper 
dig gärna.

Exempelvis

•	med en rengöringskurs  
på plats hos dig

•	med rengöringsscheman 
till ditt kök

•	med ett individuellt  
rengöringskoncept

Vi tar oss med glädje an alla  
utmaningar! 

Kontakta oss idag:

academy@wetrok.ch
Rengöringskurser/
kundanpassade kurser 

expose@wetrok.ch 
Rengöringsscheman/
rengöringskoncept

Wetrok Gastrosal
Manuell fettlösare för ytor och fläktkåpor 

Wetrok Gastrosal är den perfekta hjälpredan för den dagliga 
rengöringen i mindre kök.

+	 avlägsnar smuts, olja och fett  
+	 kan användas manuellt
+	 kan användas på många sätt

Passar alla alkalibeständig ytor (t.ex. arbetsytor i mindre 
kök, fläktkåpor).

Wetrok Gastrogrill rapid 
Specialrengöringsmedel för grillar och ugnar

Med Wetrok Gastrogrill rapid har inbrända rester på grillen och i 
ugnen ingen chans.

+ 	 avlägsnar till och med inbrända rester
+ 	 kan användas på varma ytor upp till 70 °C  

(boostereffekt)
+ 	 används outspädd

Passar för att rengöra köksutrustning som används med 
värme (t.ex. ugnar, grillar, varmluftsugnar)

Wetrok Levanex 
Specialrengöringsmedel för kromstål och glaskeramik

Wetrok Levanex är ett hemligt vapen mot hårt sittande smuts på 
kromstål och glaskeramik och löser upp hårda avlagringar på ett 
enastående sätt.

+	 innovativt 3-fassystem (se förklaring i ruta) mot  
inbrända rester, fett och hårda skorpor 

+ 	 perfekt verkan tack vare att det fäster bra på vertikala ytor
+ 	 lätt att tvätta bort

Passar alla lösningsmedelshärdiga ytor  
(t.ex. arbetsytor i kromstål, glaskeramikhällar).

Wetrok Polex
Effektivt underhållsrengöringsmedel för ytor  
och golv

Med Wetrok Polex avlägsnar du fetter och oljor vid den 
dagliga rengöringen i köket.

+	 kan användas på många sätt
+ 	 effektivt mot fett och olja
+ 	 kan användas både med maskin och manuellt

Passar alla tvättbara, alkalibeständiga ytor och 
golvbeläggningar (t.ex. köksgolv, arbetsytor). 



Hans främsta tre krav på  
köksrengöringsmedel:

•	 mycket fettlösande

•	 kort verkningstid

•	 rent utan rester

Produkttest:
Vad köksproffsen säger

Wetroks köksrengöringsmedel har testats av proffs – på hur de funkar in praktiken, hur effektiva och  
hur användningssäkra de är. Testerna gjordes i olika gastronomiområden – exempelvis i företag med 
livsmedelsproduktion, storkök samt i kök i sociala institutioner. Samstämmigt facit: Wetroks sortiment 
med köksrengöringsprodukter håller vad det lovar.  

Urs Schneeberger är en av dem som testat. Han har varit kökschef i många år och har under en månad 
testat tre olika köksrengöringsmedel från Wetrok. 

Detta är hans testfacit:

Wetrok Gastroforce
Grovrengöring för golv

”Hos oss är fettfläckar det största 
problemet – framför allt på golvet 
under spisen. Gastroforce är som 
gjord för det: Torka vått 1 gång 
med moppen (brukslösning), torka 
efter 1 gång med moppen (vatten) – 
sedan är allt fettstänk helt borta. Ett 
helt fantastiskt resultat. Med alla 
andra produkter var man tvungen 
att torka flera gånger.”

Wetrok Gastrogrill rapid
Specialrengöringsmedel för 
grillar och ugnar

”I köket måste det gå undan. 
Därför är det väldigt viktigt att 
verkningstiden är kort för ugns- 
och grillrengöringsmedel. Jag 
testade Gastrogrill rapid efter att ha 
lagat en lasagne. Plåtarna såg ut 
som nya efter rengöringen – även 
den inbrända randen försvann på 
ett ögonblick. Gastrogrill rapid 
imponerade på oss alla. Det verkar 
snabbt och avlägsnar fett, inbränd 
mat och skorpor utan att lämna 
några rester.”

Wetrok Levanex
Specialrengöringsmedel för 
kromstål och glaskeramik

”När man steker kött bildas hårt 
sittande fettrester på spisen som 
är svåra att få bort. Med Levanex 
gick det hur lätt som helst. Medlet 
löser upp fett på ett imponerande 
sätt. Vi testade Levanex med både 
vanliga dukar och mikrofiberdukar. 
Vår slutsats var att vi fick det 
renaste resultatet utan ränder 
när vi använde Levanex med en 
mikrofiberduk.”

Urs Schneeberger
Kökschef i Solothurnischen Zentrum Oberwald  
(institution för personer med funktionsvariationer)



www.wetrok.com

Wetrok AG  Steinackerstrasse 62, CH-8302 Kloten, Tel. +41 43 255 51 51, Fax +41 43 255 53 79
Wetrok Austria GmbH  Deutschstrasse 19, A-1230 Wien, Tel. 0800 20 48 68, Fax 0800 20 48 78
Wetrok GmbH  Maybachstrasse 35, D-51381 Leverkusen, Tel. +49 2171 398-0, Fax +49 2171 398-100
Wetrok Polska S.A.  ul. Ła̧czyny 4, PL-02-820 Warszawa, Tel. +48 22 331 20 50, Fax +48 22 331 20 60
Wetrok AB   Landsvägen 30, SE-19272 Sollentuna, Tel. +46 8 444 34 00, Fax +46 8 444 34 01

Rengöringsmedel i utrymmen med 
livsmedel: Vad ska man tänka på?

När man väljer rengöringsmedel i utrymmen där livsmedel hanteras 
finns det några saker att tänka på. Rengöringsmedel för utrymmen 
med livsmedel ska

•	 ha stor förmåga att lösa upp smuts
•	 se till att rengöringsprocessen går snabbt
•	 kunna avlägsnas utan rester med hjälp av vatten 
•	 garantera ett hygienisk utrymme för livsmedelshanteringen
•	 vara fritt från parfymer och färgämnen
•	 följa den definierade processen i rengörings- och 

hygienplanen.

Med Wetroks köksrengöringsmedel får du ett helt och hållet säkert 
produktsortiment som uppfyller alla ovanstående krav. 
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Hygien i köket  
Organisation och prevention är A och O 

Köket är ett område med stränga hygienkrav – både när det gäller 
livsmedelsbearbetning, förvaring, ordningsregler, processer och 
rengöring. Alla företag som hanterar livsmedel måste därför ha 
en överordnad hygienplan. Hygienkonceptet består av HACCP-
konceptet (faroanalys med kritiska styrpunkter) och de åtgärder 
som definierats i rengörings- och hygienplanerna.

Syftet med åtgärderna är att undvika faror och garantera livsmed-
elssäkerheten. För att uppnå detta erbjuder Wetrok passande 
produkter för den känsliga köksmiljön.




